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RESUMEN :

De las caracteristicas productivas de la Provincia surge la necesi-
dad de realizar estudios tendlentes a optimlizar el proceso de
secado teniendo en cuenta la calidad final del producto y las
fuentes de energia disponible.

Estudios anteriores han demostrado que, en idénticas condiciones de
deshidratacién. existe una disminucién del tiempo de secade cuando
el producto es expuesto directamente al sol. Este hecho vy razones
de rentabilidad econémica condujeron a estudiar la posibilidad de
utilizar un sistema tipo inverndculo que durante el invierno
funcione como invernadero propiamente dicho, y durante el verano
trabaje como secadero solar.

Cuando opera como secadero presenta una divisién central construida
con una simple ldmina de pldstico que da origen a dos cdmaras. una
se utiliza como colector solar para elevar la temperatura del aire
v la otra para ubicar el producto a secar. El producto seleccionado
para el eneayo fue pimiento para plmentén, colocdndolos entero y en
partes en bandejas construidas con tubos estructurases de hierro vy
con tejido pléastico.

En el presente trabajo se analiza la evolucidn del proceso de
secado., teniendo en cuenta los parametros que intervienen en el
mismo como ser; temperatura, humedad y velocldad de secado.

INTRODUCCION:

Por las caracteristicas productivas de 1la Provinecia, especialmente
en el marco de las economias regionales, tiene gran importancia el
deshidratado de productos agricolas.

De esto se desprende la necesidad de realizar estudios tendientes a
optimizar el proceso de sgecado utilizando equipos que conjuguen las
exigencias internacionales en cuanto a calidad final y las fuentes
energéticas disponibles.
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De estudiecs anteriores ase advierte que en idénticas condiciones de
deshidratado, existe una disminucién del tiempo de secado cuando el
producto es expuesto directamente al sol. Este hecho y la necesidad
de uso de la instalacion durante la mayor parte del afio a fin de
mejorar la recuperacion del capltal, condujo a estudiar la posibi-
lidad de utilizar un sisbtema tipo inverniculo que cumpliera una
doble funcidén. Durante el invierno trabaja como invernadero propia-
mente dicho, permitiende la produccion de ebpecies vegetales de
primicia, plantines, o la produceién agricolas en zonas con condi-
ciones climaticas adversas y durante el verano el sistema trabaja
como secadero solar. Dentro del convenlio que existe entre la
SECyTCa. v la Municipalidad de la Ciudad de Santa Maria, Catamarca.
que tiene por finalidad el estudios de sistemas de secado que
aseguren un producto final con condiciones para el mercado interns-
elonal o se consbruyé un sistema solar con las caracteristicas
mencionadas anteriormente para el secado de pimiento para pimentén,
al gque se le da el nombre de "invernidculo-secadero” .

CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS:

El inverndculo-secadero tiene una Area de cubierta de 85 m®* ¥ una
superficie de suelo de 58 m®.

Consiste basicamente de wuna estructura de madera recubierta de
pldastico con tratamiento ultravioleta y del tipo UV térmico de 150
micrones de espesor, excepto la pared sur que esta construida en
pldstico negro con una aislacién de 3 em de roliestireno expandido
a f£in de favorecer la coleccion de la radiacién solar.

El eje de desarrollo del inverndculo es de Lste a Oeste. presentan-
do en estos laterales una puerta que permite el acceso al mismo w
dos ventanillas que rermiten la circulacién del aire.
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Cuando opera como secaderc presenta una divisidén central constitui-
72 por una simple lamina de plastico que da origen a dos cAmAaras:
una que se utiliza como colector solar para elevar la temperatura
del aire y la otra que se utiliza rara ublcar el producto a secar,
cubrlendose el suelo con plédstico negro. Hig. W1,

Para un mejor aprovechamiento de un espacio disponible, ambas
cAmaras pueden cargarse con producto, con la diferencia que una se
encuentra en la etapa final del secado, mientras que la otra
contiene el material fresco.

La eirculacién de alre se produce Por la accién de un ventilador
axlal de 1/2 HP ubicado en la pared divisoria central.

El producto se coloca en bandejas removibles colocadas sobre una
estructura soporte totalmente desmontable, para poder retirarla
cuando el sistema trabaje como invernadero.

Cada médulo tiene capacidad para cuatro carros. con ocho bandejas
cada uno siendo las dimensiones de las bandejas de 1,50 m por 1 m,
de tubo estructural de hierro ¥ con tejido pldstico como soporte
del producto.

ENSAYO EXPERIMENTAL:
El sistema se estudid en su configuracién de secadero, Leniendo por
lo tante dos médulos bien diferenciados.

El pimiento fue seleccionadn manualmente v lavado con una mAgquina
especial. A fin de evaluar la forma mas rdpida de secado se proce-
saron de la sigulente manera: a) Pimientos enteros, b) Pimientos
con tajo a lo largo, c) Pimlentos cortados transversalmente en la
mitad, d) Pimientos abiertos sin semillas.

En un primer ensayo ese cargaron 230 Kg de pimientos distribuidos
entre las 24 bandejas del médulo I, lo que da una carga de 6 Kg/m?
de bandeja, con una velocidad de circulacién del aire entre 2,5 a
2,8 m/seg.

‘Cuando se considerd gue el producto colocado en el médulo I estaba
en la fase final del proceso de sgecado, se cargd con producto
fresco el modulo II vy se invirtié el ventilador.

La figura N° 2 muestra la evolucién de temperaturas en distintos
puntos del inverndculo como asi tamblén valores de radiacidn.

La temperatura interior de cada médulo se obtuvo promediando las
temperaturas tomadas en cinco puntos dlstintos, mientras que la
temperatura de suelo se mide en la parte central v a una profundi-
dad de aproximadamente 8 cm.

En Fig. N° 2.a) vy 2.b) se tienen las temperaturas del médulo I
cuando este funciona como recinto de secado, mientras que 2.c) ¥
2.d) muestran las temperaturas de los dos médulos estande el médulo
II cargado con producto fresco.

a
De esta figura se desprende que la temperatura interior del modulo
que actua como secadero alcanzé valores entre 40 y 45°C, producien-
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do un salto térmico con el exterior de apr

oximadamente 20°C.
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Figura N° 4

rermitido obtener los siguientes resultados:

La experiencia ha

a) Temperaturas de aproximadamente 40°C durante seis horas por dia.
b) Las distintas formas de colocar el pimiento mostrardn mejor
resultado los pimientos que a los que 8e les habla realizado un
tajo a lo largo. Es de mencionar, gque como era de esperar, el
pimiento abierto se secd en menos tiempo, pero requiere mayor mano
de obra que los otros procedimientos, ya que hay que quitarles las
semillas. '

c¢) Tiempo total de secado: cuatro dias.
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Figura N° 5

d) No hay contaminacién por prolvo, obteniéndose un producto con
excelentes condiciones bromatolégicas.

CONCLUSIONES

A pesar que los resultados obtenidos 3on aceptables es necesario
rrofundizar el estudio de 1la circulacién del aire en el recinto
para lograr un secadop més homogéneo entre las bandejas cuando se
utilizé el esistema como secadero.
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