SECADD SOLAR PASIVO PARA PIMIENTO
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d) La contaminacién por polvo es mini
ma obtenié&ndose un producto con bue
nas condiciones bromatolégicas.

e) El costo es bajo, con una construc
cién encardble por parte del pro -
ductor. A esos efectos se ha redac
tado un manual constructivo.
f) El secaderc puede ser usado con fi
nes mfiltiples (frutas, hortalizas)
mejorando la posibilidad de que el
agricultor cologue sus excedentes
ya que el producto es de mejor ca-—
lidad y dé&ndole oportunidad de que
disponga de productos més variados
para su propia alimentacién.

El secado de productos agricolas a es
cala familiar, es una estrategia de
importaricia para los pequefios agricul
tores gue permite conservar alimentos
para é&pocas de escasez.

En particular, en clima como el delos
Valles Calchaquies, donde todos los
productos se consechan en verano vy
principio de otofio.

La alta radiacibn solar y la baja hu-
medad del aire, permiten secar fécil-
mente las frutas y hortalizas al aire
libre, que es lo que se hace tradicio
nalmente.

Sin embargo, con esta forma de secado
se pierde una parte importante de las
cosechas y los productos finales no
son siempre de buena calidad. Esto se
debe a que la larga exposicién al me-|
dio ambiente, favorece la acumulacidn
de polvo, el contacto con animales vy
el crecimiento de microorganismos.

La solucibn planteada es usar la ener
gia solar, para elevar la temperatura
del producto a secar, el cual se colo



ca en un recinto cerrado.

Las ventajas gue se obtienen de esta
manera son:

1) Al estar separado dél ambiente,el
producto esti menos expuesto al en
suciamiento.

. 2) Con temperaturas mayores se dismi
nuye el tiempo de secado y por con

siguiente, el de exposiciébn a a -
gentes contaminantes.

3) Las altas temperaturas eliminanal
gunos microorganismos.

Los autores ensayaron varios tiposde
secaderos solares, activos y pasivos
De estos filtimos se describe en este
trabajo el de disefio mds simple y e-
conbSmico, gque fue ensayado con exce-
lentes resultados.

Paredes

El secadero estid construido en adobe
con dos paredes de 30 cm con orienta
cién este-oeste, con una separacibn
de 90 cm. La altura es de 40 cm para

la pared norte y de 80 cm para la
sur. El1 largo total es 4,75 m. Ver
Eiigioadl.

El adobe es un material de bajo cos-
to que puede elaborarse localmente y
tiene conductividad térmica baja,por
lo que resulta muy adecuado para es-
te uso. Paredes tan bajas no presen-
tan ningfn problema estructural y re
sulta suficiente un cimiento de 10cm
de profundidad.

Bandejas

El producto a secar se coloca sobre
una bandeja horizontal construida con
canas (Arundo Donax) colocadas a lo
largo del secadero y atadas a hie --
rros de D=4,2 mm cuyos extremos es--—
tan empotrados en las paredes. El es
pacio entre los hierros es de 50am y
entre cafias entre 1 y 2 cm, para per
mitir la circulacidn del aire, la
Fig. 2 muestra estos detalles.La ban
deja también puede construirse con
malla de pléstico o con varillas de
madera. No se recomienda el uso de
alambre tejido, pues se ha comproba-
do que mancha algunas frutas como el
pimiento y el tomate.

Cubierta
La parte superior del secadero se

cierra con una cubierta transparen -
te. Esta cubierta, como en todos los
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colectores, deja entrar la radiacién
solar, pero impide la salida de ra -
diacibn infrarroja y evita tambiénla
pérdida de calor por conveccidn.Como
resultado se eleva la temperatura en
el interior.

En este caso, ademis la cubierta de
pléistico protege al interior del pol
vo atmosférico, lluvia y demis facto
res externos.

El pléastico empleado es PVC de 100mi
crones, con un tratamiento especial
para resistir la radiacién ultravio-
leta. Puede usarse también polietile
no de 100 micrones o més, de costo
bastante menor, pero su vida Gtil es
més corta, pues lo degrada el ultra-
violeta, Ctro inconveniente es queel
polvo atmosférico adhiere mis ficil-
mente sobre el polietileno, ya que al
ser polar, las fuerzas electrostdti-
cas son mayores que para el caso del
PVC,

La suciedad que se deposita sobre el
plédstico, aumenta la fraccibn de e -
nergla que se pierde en la cubierta,
la que puede pasar de 10% para un
pléstico perfectamente limpioc a 50%
cuando estd muy sucio.

El montaje del plédstico se realizd
apret&ndolo sobre las paredes de ado
be, con bolsas de arena, siendo &sto
suficiente para evitar las infiltra-
ciones de aire.

Ventilaciones

La pared norte tiene orificios reali
zados con ladrillos huecos de 70 cm2
de abertura, colocades cada 50 cm de
bajo de la bandeja y la del sur con
ladrillos de 100 cm2, por arriba de
la misma, Esto hace que el aire cir-
cule por conveccifn natural como se
indica en el diagrama de la figura 2.

Las aberturas de la pared norte, no
est&n enfrentadas con las del sur,si
no alternadas, con lo que se logra
una distribucidn uniforme del aire.

Ensazos

Este secadero se ensayd en Cachi,Pro
vincia de Salta con pimiento para pi
mentdén (Capsicum Annun), en abril de
1936.

Cargado con 40 kg de fruto fresco,se
obtuyieron 8 kg de producto seco a
los 6 dias, La radiacidn solar pico
fue de 900 W/m2, la temperatura am -
biente mixima de 26 ¢ y la humedad -




S=_. 7.2% a mediodia. En las mismas con
S ciomes, el secado tradicional demo-
== satre 15 y 20 dfas.

L= te=peratura en el interior del se-
s=dero llegb a 50 C.

Inszayos anteriores con equipos simila-
r==, registraron tiempos entre 1/3 y
. I Zel empleado por el m€todo tradi-
=om2l, habiéndose secado duraznos,to
m=tes, ciruelas, etc. =

= medida de radiacidn se realizb con
== sclarimetro Kipp & Zonnen de cte.
<. 72 mv/(kW.m2) y un multfmetro Kaise
£I11 con resclucidn de 100 mV.

_as temperaturas se midieron con un
cermimetro Keithley 370 con termocu -
zlz tipo K, la humedad del aire con
o= higrfmetro Hidrotest Texto 6300 a

sensor capacitivo.

Man.tenimi:e_ntfs

Cuando el secadero estd en operacidn,
se requieren frecuentes limpiezas de
la cubierta pléstica. En el perfiodo
en gue no se utilice, es conveniente
guardar el pl3stico bajo techo.

Costos

Por cada mb6dulo de 5 m de largo se tie
nen los siguientes costos:

Z0C micrones, para PVC el precioc es
zoroximadamente el doble.

Estos precios pueden afin reducirse ,
r=emplazando los ladrillos huecos por
rezlizadas directamente en
. Tambi&én pueden usarse ra -
meders dura en lugar del hie-
e ==c= manera sblo se depende

como elemento forfneo.

—

mEselc de 5 m, se obtienen
== 10 kg de producto se
g=alizan 10 secados por
» == el wvalor agregado es
soore =l precio del produc
1 E=asScionalmente, la utili
mpetoo parz un producto de
@ml kilo, seri:

= 0.30 x 00 XKg = 30 USS

s amortiza en nmenos

= 3T

Elemento cantidad requerida Precio en OU$S
2dobe de 10x30x40 100 u 4,50
Iadrillo hueco de 8x18x30 10 u 1,50
Iadrillo hueco de 12x18x30 10 u 1,50
Dlistico* 7,5me 6,00
Eierro D 4,2 12 m 2,50
Canas 120 m 1,00
Mano de obra 2,5 dia/h 7,50
Total 24,50
*S2 indica el precio de polietilenode Referencias
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